
unsere gäste bar-karteihre gastgeberin

aus- und weiterbildung

lehrerin, direktionsassistentin eidg. fa

erwachsenenbildnerin eidg. fa, zert. coach

berufserfahrung

direktionsassistentin grossverteiler

leiterin grundbildung allbranchenversicherer

leiterin fachstelle berufsbildung kant. verwaltung

seit 2005: selbständige erwachsenenbildnerin,  
inhaberin und geschäftsleiterin bildungsbar gmbh

kaufmännische ausbildungsbranche handel

kaufmännische ausbildungsbranche  
dienstleistung & administration

zB. zentrum bildung wirtschaftsschule kv baden

röm.-kath. landeskirche aargau

schweiz. kath. frauenbund skf

verschiedene unternehmen und institutionen  
im grossraum basel – olten – zürich 

bildungsbar gmbh 
zwidellen 29 b 
5070 frick

telefon 062 871 92 80 
telefax 062 871 92 81

www.bildungsbar.ch 
mail@bildungsbar.ch 
UID CHE-114.169.775 

susann gretener jegge

geschäftsleiterin 
erwachsenenbildnerin fa 
mobile 079 691 92 82

und sie?

welchen energy-drink 
 dürfen wir  
für sie mixen?
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mandate (auswahl)

  dozentin berufsbildner/innenkurse 
und -seminare für kaufleute und 
verkaufsberufe

   dozentin ük kaufleute 
 verschie dene ausbildungsbranchen

  autorin schriftliche prüfungen 
kaufleute, prüfungsexpertin 
 mündliche prüfungen kaufleute

  erarbeitung konzept und um -
setzungsmaterialien für ük kauf-
männische ausbildungsbranche

  erarbeitung grundlagen und 
umsetzungsberatung projekt 
geschäftsverwaltung und 
 informationsmanagement



kochbücher
für berufsbildende

•  lernende gewinnen

•  lernende begleiten

•  arbeits- und lernsituationen als

•  prozesseinheiten pe

bestellungen über: www.klv.ch

kochkurse 
für berufsbildende

• berufsbildnerkurse

• seminare als / pe

• ausbildungsplanung

• ausbildung am arbeitsplatz

profitieren sie von den langjährigen erfahrungen  
der küchenbrigade in der betrieblichen berufsbildung!

anmeldungen über: www.zentrumbildung.ch/weiterbildung

wissenscocktails
für ehrenamtliche

• vereinsführung

• sitzungsleitung

• protokollführung

• delegation

• archivierung

• informationsmanagement

• arbeitsorganisation

• projektmanagement

sie bestimmen die art des menüs:

vom anderthalbstündigen appetithäppchen bis zum tagesseminar 
sind verschiedene formen möglich.

lernsandwiches
für berufslernende

• überbetriebliche kurse für kaufleute

• seminare  
 – lern- und arbeitstechnik 
 – überfachliche kompetenzen 
 – prüfungsvorbereitung

basis der angebote sind die bildungsverordnungen 
und  ausführungsbestimmungen der kaufmännischen 
 ausbildungsbranchen, angerichtet mit würze aus  
dem erfahrungsschatz der köchin.

eingemachtes
für oda/kursveranstalter

•  kurs- und bildungskonzepte,  drehbücher für kurse und seminare

•  lehr- und lernmaterialien: präsentationen, visualisierungen, 
 lerntexte, arbeitsaufträge, tests usw.

take-away
für unkomplizierte

•  bildungskonzepte

•  leitfäden, anleitungen, arbeitsbeschreibungen

•  redaktion, lektorat und korrektorat von texten in den bereichen 
bildung, arbeitsorganisation und informationsmanagement

•  inhaltsrecherchen und zusammenfassungen

catering
in ihrer küche

• workshops, seminare und kurse bei ihnen vor ort

•  massgeschneiderte angebote für unternehmen und 
 organisationen

• individuelle prozess- und organisationsberatung

unser leitsatz
erkläre mir, und ich  vergesse.  
zeige mir, und ich erinnere.  
lass‘ es mich tun, und ich verstehe. 

Konfuzius

ihr mehrwert
zielgruppenbezogene zubereitung  
der gewünschten leckereien

motivierende chefköchin

gluschtige und lernfördernde lerninhalte

praxiserprobte rezepte


